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<r Gaziantep Ekşili Kuru Dolma Çorbas1
Toplam 60 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 38 dk 5 kişilik Orta ~285 kcal

Gaziantep usulü ekşili kuru dolma çorbas1, kuru patl1can ve biberi nohut, sumak ekşisi ve pirinçle doyurucu 
bir kaseye dönüştürür.

Malzemeler

• 8 adet Kuru patl1can

• 8 adet Kuru biber

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 0.5 su bardağ1 Pirinç

• 3 yemek kaş1ğ1 Sumak ekşisi

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru nane

Yap1l1ş
1. Kuru patl1can ve biberleri 10 dakika haşlay1p süzün.

2. Sebzeleri küçük halkalar halinde doğray1n.

3. Tencereye pirinç, nohut ve doğranm1ş kuru sebzeleri al1n.

4. S1cak su ekleyip 22 dakika pirinç yumuşayana kadar pişirin.

5. Sumak ekşisi ve naneyi kat1p 5 dakika daha kaynat1n.

PÜF  NOKTASI

Kuru sebzeleri önceden haşlamak çorban1n ac1ms1 tad1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Kuru nane ve pul biberle s1cak servis edin.
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