<CORBALAR

<Gaziantep Eksili Kuru Dolma Corbasl

Toplam 60 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 38 dk 5 kisilik Orta ~285 kcal

Gaziantep usull eksili kuru dolma corbaslkuru patllcamwve biberi nohut, sumak eksisi ve pirin¢le doyurucu
bir kaseye donusturir.

Malzemeler

8 adet Kuru patlican

* 8 adet Kuru biber

¢ 1 su bardagHaslanmg nohut
¢ 0.5 su bardagPiring

* 3 yemek kasfilSumak eksisi
¢ 1 tatikas@Kuru nane

Yap¥1

1. Kuru patllcarve biberleri 10 dakika haslaylsizun.

2. Sebzeleri kiiguk halkalar halinde dograyi1n.

3. Tencereye piring, nohut ve dogranmg kuru sebzeleri alln.
4. Slcalsu ekleyip 22 dakika piring yumusayana kadar pisirin.

5. Sumak eksisi ve naneyi katlp dakika daha kaynatln.

PUF NOKTASI

Kuru sebzeleri 6nceden haslamak ¢corbanlraclmgadlrakzaltlr.

SERVIS ONERISI

Kuru nane ve pul biberle s1lcalservis edin.
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