<PATLILAR

X5aziantep Katmer

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 2 kisilik Kolay ~505 kcal AclllbarB/10

Gaziantep katmeri, ince yufkaykaymak, Antep flgjlgeker ve tereyaglyl&atlaylgltprsiren slcakati1dlr.

Malzemeler

3 adet Baklavallkufka

« 1 tepeleme yemek kasfi Kaymak
* 3yemek kasf@iTToz Antep f1gj1

» 2 yemek kasfiTToz seker

« 1.5 tatikasf@iTereyagl

Yap ¥l

1. Yufkalarlist Uste tezgaha serin.

2. Kaymak ve tereyaglrlicik parcalar halinde ortaya koyun.
3. Flstlle sekeri kargtlrypufkanlrortaslnaserpin.

4. Yufkaydort kenardan ortaya katlaylgkare zarf yapln.

5. Katmeri tereyagllavada her ytizl 4 dakika k1zartln.

6. 2 dakika dinlendirip dilimleyin, i¢ dolgu akmas1n.

PUF NOKTASI

Yufkayhlzkhtlamak kurumaslrdhler; kuruyan yufka tavada k1rligipakar.

SERVIS ONERISI

Uzerine f1stBerpip yanlndaoguk sutle 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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