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>^ Gaziantep Katmer
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 2 kişilik Kolay ~505 kcal Açl1k bar1 3/10

Gaziantep katmeri, ince yufkay1 kaymak, Antep f1st1ğ1, şeker ve tereyağ1yla katlay1p ç1t1r pişiren s1cak tatl1d1r.

Malzemeler

• 3 adet Baklaval1k yufka

• 1 tepeleme yemek kaş1ğ1 Kaymak

• 3 yemek kaş1ğ1 Toz Antep f1st1ğ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 1.5 tatl1 kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Yufkalar1 üst üste tezgaha serin.

2. Kaymak ve tereyağ1n1 küçük parçalar halinde ortaya koyun.

3. F1st1k ve şekeri kar1şt1r1p yufkan1n ortas1na serpin.

4. Yufkay1 dört kenardan ortaya katlay1p kare zarf yap1n.

5. Katmeri tereyağl1 tavada her yüzü 4 dakika k1zart1n.

6. 2 dakika dinlendirip dilimleyin, iç dolgu akmas1n.

PÜF  NOKTASI

Yufkay1 h1zl1 katlamak kurumas1n1 önler; kuruyan yufka tavada k1r1l1p içi akar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine f1st1k serpip yan1nda soğuk sütle 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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