>BEBZE YEMEKLERI

<Faziantep Nar Eksili Kuru PatllcarDolmasl

Toplam 95 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Zor ~330 kcal

Gaziantep nar eksili kuru patllcamolmaslhaslanm§ kuru patllcargiringli baharatlhargla doldurup eksi ve
parlak bir tencere yapar.

Malzemeler

e 24 adet Kuru patllcan

¢ 1.5 su bardagPiring

« 2 adet Sogan

* 1 yemek kasfiDomates sal¢casl
* 3 yemek kasiNar eksisi

¢ 0.5 su bardagZeytinyagl

« 1 tatikas@XKuru nane

YapX1

1. Kuru patllcanlakaynar suda 8 dakika yumusatlstzin.
2. Piring, sogan, sal¢a, nane ve zeytinyaglrkargtlirln.

3. Patllcanlaybrlslnadar harcla doldurun.

4. Dolmalartencereye slklizip nar eksili slcalsu ekleyin.

5. KlsHteste 40-45 dakika piring yumusayana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Patllcanlafazla doldurmamak pirincin patlamadan pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Sarlmsakybgurt veya limonla 11Hervis edin.
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