>BEBZE YEMEKLERI

Qaziantep Pirpirim Asl

Toplam 75 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~320 kcal Acllhbarl/10

Gaziantep pirpirim aslsemizotu, mercimek, loglaz, nohut, bulgur ve eksiyle pisen tok ve eksimsi yoresel
tencere yemedgidir.

Malzemeler
« 300 gr Kuru pirpirim veya semizotu
« 200 gr Kusbasdana eti
* 0.5 su bardagvesil mercimek
0.5 su bardagXKuru boérilce
« 0.8 su bardagHaslanm§ nohut
¢ 0.5 su bardagPilavilioulgur
2 adet Kuru sogan
8 dig Sarlmsak
* 1 yemek kas@iDomates sal¢casl
» 1 yemek kasfiBiber salcasl
» 3 yemek kasfLimon suyu
* 4 yemek kas@iZeytinyagl
« 1 tatikas@Kuru nane
« 1 cay kas@Pul biber

Yap¥1

1. Mercimek ve kuru borilceyi ayrkaplarda diri kalacak sekilde haslay1n.

2. Kuru pirpirimi slcalsuda yumusatlsizin, taze semizotu kullanlyorsan®ylklayln.
3. Etitencerede suyunu sallgekene kadar kavurun.

4. Zeytinyaglsogan ve salcalarkkleyip 6 dakika pisirin.

5. Slcalsu, mercimek, boérilce, nohut, bulgur, pirpirim ve sarlmsgEkleyin.

6. Yemedi 25 dakika k1sHteste pisirin.

7. Limon suyu, kuru nane ve pul biberle tadlryarlaylslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Bakliyatlarlkyrlyrbn haslamak pirpirimin fazla pisip rengini kaybetmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Yanlnalcalpide, yesil biber ve ayran koyun.



Alerjenler
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