>ET YEMEKLERI

Xbaziantep Siveydiz

Toplam 85 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 60 dk 6 kisilik Orta ~330 kcal Aclllbar®/10

Gaziantep bahar sofralarlnddaze sarlmsakkuzu eti ve yogurt ayntencerede bulusur.

Malzemeler

¢ 600 gr Kuzu kusbasl
* 500 gr Taze sarlmsak
« 1 su bardagNohut

« 600 gr Yogurt

* 1 adet Yumurta

Yap ¥l
1. Kuzu eti ve nohudu 45 dakika pisirin.
2. Taze sarlmsgZXkleyip 15 dakika pisirin.

3. Yogurt ve yumurtayL1lrpMemege ekleyin.

PUF NOKTASI

Yodurdu yemedge eklerken tencereden slcalsuyla 1l1tpiiriizstiz klvankorunur.

SERVIS ONERISI

Tereyaglhane ile servis edin.

Alerjenler

Sit Yumurta
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