<CORBALAR

<Eazpacho

Toplam 15 dk Haz1rllb dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~80 kcal Aclllbary/10

Endulis yazlarlndardomates, salatallke biberle hazlrlanarsoguk, canlkebze ¢orbasi.

Malzemeler
* 6 adet Domates
1 adet Salatallk
1 adet KlIrmitier
* 1 disg Sarlmsak
» 3 yemek kasfiZeytinyagl
1 cay kas@TTuz

Yap§1

1. Domatesleri, salatalfve klrmtifieri iri parcalara bolin, sarlmsg§ince dograylpgim sebzeleri hazledin.
2. Dogranm sebzeleri blendera allntuzu ekleyip pilrtzsiz oluncaya kadar cekmeye baslayln.

3. Motor calisirken zeytinyaglndce akitin, corba parlak ve hafif yogun bir emilsiyon kazansin.

4. Gazpachoyu tadlngerekiyorsa tuzu dizeltin ve buzdolablndayice sogumasicin 2 saat bekletin.

5. Corbaykoguk kaselere dokin, tstlnd biraz daha zeytinyagiyle tamamlarken hemen servis edin.

PUF NOKTASI

CorbayXkervis dncesi 1 saat sogutun; sebze tadXoparlanir.

SERVIS ONERISI

Corbaylyice soguk verin, Ustiine salatallke zeytinyag¥kleyin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/gazpacho



