
> f S E B Z E  Y E M E K L E R I

>f Giresun Fasulye Turşusu Kavurmas1
Toplam 33 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~170 kcal Açl1k bar1 5/10

Giresun fasulye turşusu kavurmas1, ekşi turşuyu soğanla sofral1k s1cak mezeye çevirir.

Malzemeler

• 600 gr Fasulye turşusu

• 2 adet Soğan

• 4 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Fasulye turşusunu fazla tuzunu b1rakmas1 için 10 dakika suda bekletip süzün.

2. Soğan1 zeytinyağ1nda 8 dakika kavurup yumuşat1n.

3. Turşuyu ve pul biberi tavaya ekleyip yüksek ateşte çevirin.

4. Kar1ş1m1 8-10 dakika kavurup suyunu toparlay1n.

5. Yemeği 1l1k ya da s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Turşuyu 10 dakika suda bekletin; fazla tuz tad1 sertleştirir.

SERVIS  ÖNERISI

M1s1r ekmeği ve yoğurtla s1cak servis edin.
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