
< r Ç O R B A L A R

<r Giresun Is1rganl1 M1s1r Çorbas1
Toplam 65 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 45 dk 5 kişilik Orta ~240 kcal

Is1rganl1 m1s1r çorbas1, taze 1s1rgan1 m1s1r yarmas1 ve tereyağ1yla pişiren yeşil renkli Karadeniz kasesidir.

Malzemeler

• 400 gr Is1rgan otu

• 1 su bardağ1 M1s1r yarmas1

• 1 adet Soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Süt

• 5 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. M1s1r yarmas1n1 y1kay1p 30 dakika s1cak suda bekletin.

2. Is1rgan1 eldivenle ay1klay1p bol suda y1kay1n.

3. Soğan1 tereyağ1nda 5 dakika yumuşat1n.

4. M1s1r yarmas1 ve suyu ekleyip 30 dakika pişirin.

5. Is1rgan1 kat1p 8 dakika daha kaynat1n.

6. Sütü ekleyip çorbay1 kaynatmadan 1s1t1n ve karabiberle bitirin.

PÜF  NOKTASI

Is1rgan1 eldivenle ay1klamak tahrişi önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tereyağ1 gezdirip m1s1r ekmeğiyle servis edin.

Alerjenler

Süt
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