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€Biresun IslrganMlsfiorbasl

Toplam 65 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 45 dk 5 kisilik Orta ~240 kcal

Islrganifilsgorbasltaze 1slrganlsyarmasye tereyaglylgisiren yesil renkli Karadeniz kasesidir.

Malzemeler

* 400 gr Islrgarotu

¢ 1 su bardagM1lsgarmasl
« 1 adet Sogan

» 2 yemek kasfiTTereyagl

1 su bardagsut

* 5 su bardagSu

0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Mlsyarmaslnllkay3D dakika slcalsuda bekletin.
2. Islrgargldivenle aylklaytml suda ylkayln.

3. Soganlereyaglnd& dakika yumusatln.

4. M1lsyarmasde suyu ekleyip 30 dakika pisirin.

5. Islrgarkhtl B dakika daha kaynatln.

6. Sutu ekleyip corbaykaynatmadan 1sltverkarabiberle bitirin.

PUF NOKTASI

Islrgareldivenle aylklamakahrisi dnler.

SERVIS ONERISI

Uzerine tereyagezdirip m1sgékmediyle servis edin.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/giresun-isirganli-misir-corbasi



