>BEBZE YEMEKLERI

<Bresun Kiraz Tuzlusu Kavurmasl1

Toplam 758 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~185 kcal Aclllbar4/10

Kiraz tuzlusu kavurmaslsalamurada beklemis kirazkogan ve tereyaglylgeviren Giresun mutfaglnazgu
eksi tuzlu bir yemektir.

Malzemeler

¢ 700 gr Kiraz tuzlusu

» 3 adet Kuru sogan

» 2 yemek kasfiTTereyagl
* 1 yemek kas@ilS1yhg
0.5 cay kasfPul biber

* 2 litre Su

Yap¥1

1. Kiraz tuzlusunu 12 saat suda bekletin, fazla tuzu ¢1ksin.
2. Kirazlarsuzup cekirdeklerini ¢lkarln.

3. Kuru soganlarince piyazllidograyln.

4. Tereyagde slyhgda soganB dakika yumusatln.

5. Kirazlarde pul biberi tavaya ekleyip 8 dakika kavurun.

6. KavurmayZP dakika dinlendirip m1lsg&kmegiyle servis edin.

PUF NOKTASI

Kirazlargeceden suda bekletmek tuzu dengeler ve kavurmada meyve tadlrihe ¢lkarlr.

SERVIS ONERISI

M1ls&kmegi ve yogurtla 11Bervis edin.

Alerjenler

Siit

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/giresun-kiraz-tuzlusu-kavurmasi



