<MAKARNA & PILAV

<}nocchi Alla Sorrentina

Toplam 50 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~420 kcal AclllbarZ7/10

Sorrento klyllarlnadhnmates sosu, patates gnocchi ve erimis mozzarella ile flrinlandtalyan klasigi.

Malzemeler

* 600 gr Patates gnocchi

* 2 su bardagDomates puresi
« 200 gr Mozzarella

* 50 gr Parmesan peyniri

« 8 yaprak Feslegen

Yap ¥l

1. Domates puresini 12 dakika kaynatln.

2. Gnocchiyi kaynar suda 3 dakika haslayln.

3. Gnocchi, sos ve peynirleri flrkablnd&argtlrin.

4. 200°C flrlnda dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Gnocchi su yuzeyine ¢lidlndaiizin; fazla haglama hamuru dagitir.

SERVIS ONERISI

Flrlndapiktlktaonra 5 dakika dinlendirip servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/gnocchi-alla-sorrentina



