>HAMUR ISLERI

XgObete

Toplam 75 dk Haz1rIB6 dk - Pigirme 40 dk 8 kisilik Zor ~332 kcal Aclllbarb/10

Gobete, tavuklu ve piringli iciyle Eskisehir Tatar mutfaglnddayram ve davet sofralarlnalkarkapalbir
borek tarudur.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 120 gr Tereyagl
« 150 gr Yogurt

icicin
» 300 gr Haslanm§ tavuk eti
1 su bardagPiring
¢ 1 adet Kuru sogan

1 cay kas@iTuz

Yap¥1

1. Un, yogurt ve tereyaglyldnamur yogurun, dinlenmesi icin 30 dakika bekletin.
2. SoganXkavurun, tavuk eti, pirin¢ ve tuzu ekleyip ic harchazlrlayln.

3. Hamurun yarlskallbgaylni¢c harcksit bicimde lizerine serin.

4. Kalan hamurla Ustiint kapatlgkenarlarbastlraralbirlestirin.

5. Gobeteyi 6nceden 190°C 1s1t§lfbilndb-40 dakika pisirin.

6. Dilimlemeden 6nce 10 dakika dinlendirip servis edin.

PUF NOKTASI

ic harcIll1tarddamura koymak alt katlmamurlasmasdirihler.

SERVIS ONERISI

Dilimleyerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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