>ET YEMEKLERI

<Gochujang Chicken Burger

Toplam 48 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~610 kcal

Gochujang chicken burger, ¢ltfavuk gogsini aclatlKore sosu, susamllahana ve yumusak ekmekle
birlestirir.

Malzemeler

Tavuk igin
* 600 gr Tavuk gogsi
* 0.5 su bardagUn
* 2 adet Yumurta
¢ 1.5 su bardagPanko ekmek kigl
* 1 tatlkas@TTuz
1.5 su bardagS1yhg
Sos igin
2 yemek kasfilGochujang
* 1 yemek kasfiISoya sosu
* 1 yemek kasfiBal
« 1 tatlkas@Susam yagl

Servis icin
« 2 su bardagBeyaz lahana

« 1 tatlkas@ Susam

* 4 adet Burger ekmeqgi

Yap¥1

1. Tavuk goguslerini inceltin, tuzlaylrve kurulayln.

2. Tavuklarlna, ¢lrplinylmurtaya ve panko ekmek kiglndulayln.

3. Gochujang, soya sosu, bal ve susam yag1iKlicik tavada 2 dakika 1s1&his yapln.
4. Yagu80°C'ye 1sltapuklarher yizi 4 dakika k1lzartln.

5. Cltfavuklargochujang sosuyla flrcalayln.

6. Lahanayince klyHusamla kar§tlrlakmekleri k1zartln.

7. Ekmeklere lahana, soslu tavuk ve kalan sostan koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu panko kaplamadan 6nce kurutmak klzarlrké@plamanlrayrlimaskzhltlr.



SERVIS ONERISI

Kimchi, salatallkursusu ve limonlu soda ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Soya Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/gochujang-chicken-burger



