<WAVUK YEMEKLERI

<Gondar YumurtalDoro Wat

Toplam 125 dk Haz1rIBO dk - Pisirme 95 dk 6 kisilik Zor ~510 kcal Aclllbard/10

Doro wat, tavuk butlarlsbgan, berbere, baharatltereyagde haslanm§ yumurtayla aglaglpisiren Etiyopya
yahnisiidir.

Malzemeler
* 8 adet Tavuk but
* 4 adet Sogan
» 3 yemek kasfiBerbere baharatl
» 4 yemek kasfiNiter kibbeh veya tereyagl
¢ 5 disg Sarlmsak
* 25 gr Zencefil
* 6 adet Haslanm§ yumurta
« 2 yemek kas@limon suyu
1 cay kas@iTTuz

YapH¥1

1. Tavuklarlimon suyu ve tuzla 20 dakika bekletin.

2. Soganlaryag eklemeden 20 dakika k1sHteste pisirin.

3. Baharatltereyaglsarlmsakzencefil ve berbereyi ekleyin.
4. Tavugu tencereye allppaharatla kaplayln.

5. Az su ekleyip kapagkapalB5 dakika pisirin.

6. Haslanmg§ yumurtalardelip sosa ekleyin ve 10 dakika 1s1t1n.

PUF NOKTASI

Soganlagslaizun pisirmek wat sosunun koyu tabanlrdusturur.

SERVIS ONERISI

injera veya pirincle, yumurtalarikiye bélerek servis edin.

Alerjenler

St Yumurta
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