>ET YEMEKLERI

Xyo00ber Burger

Toplam 27 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~710 kcal

Missouri usulii goober burger, dana kéftenin Ustiine slcakyer f1sjlzmesi sosu ve tursu koyar.

Malzemeler

Kofte icin
* 560 gr Yuzde 20 yagl-dana klyma
* 1 tatlkas@TTuz
« 0.5 cay kas@Karabiber

Sos i¢in
* 0.5 su bardaglver flggzmesi
« 1 yemek kasfITereyagl
* 2 yemek kas@S1calsu
« 1 tatikasgBal

Servisigin
* 4 adet Burger ekmegi

« 4 dilim Cheddar peyniri
« 8 adet Tursu dilimi

Yapi1
1. Yerflgjzmesi, slcalsu, bal ve tereyaglrPldakika sos yapln.

2. Klymaybrde bollp tuz ve karabiberle tatland1rln.

3. Dokum tavayXok kizdirln.

4. Koftelerin ilk yuzinu 3 dakika pisirin.

5. Kofteleri gevirip cheddar ekleyin ve 3 dakika daha pisirin.
6. Ekmekleri 1 dakika k1zartln.

7. Ekmeklere kofte, yer f1sjlosu ve tursu koyup kapatln.

PUF NOKTASI

Yer flgilsosunu az slcalsuyla agmak burgerde daha diizgiin yayllmaskaflar.

SERVIS ONERISI

Dilim tursu ve lahana salataslylaervis edin.



Alerjenler

Gluten Yer flggl  Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/goober-burger



