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<P Gorgonzola Armut Pizza
Toplam 1529 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Zor ~575 kcal

Gorgonzola armut pizza, beyaz soslu tabanda armut, mavi peynir, ceviz ve kekik kullanarak kremal1 ve 
meyvemsi bir pizza yapar.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Un

• 315 ml Su

• 2 gr Kuru maya

• 12 gr Tuz

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Sos için

• 0.5 su bardağ1 Krema

• 1 diş Sar1msak

Üzeri için

• 180 gr Mozzarella

• 130 gr Gorgonzola

• 2 adet Armut

• 0.5 su bardağ1 Ceviz içi

• 1 yemek kaş1ğ1 Taze kekik

• 1 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Un, su, kuru maya, tuz ve zeytinyağ1yla yüzde 63 hidrasyonlu hamur yoğurun.

2. Hamuru 24 saat buzdolab1nda soğuk fermente edin.

3. Krema ve ezilmiş sar1msağ1 kar1şt1r1p beyaz sos haz1rlay1n.

4. Hamuru 4 bezeye ay1r1p oda s1cakl1ğ1nda 2 saat bekletin.

5. F1r1n1 270°C'ye 1s1t1n.

6. Hamuru aç1p krema, mozzarella, gorgonzola, ince armut ve cevizle kaplay1n.

7. Pizzalar1 9-11 dakika pişirin.

8. Kekik ve bal gezdirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI



Armutlar1 çok ince kesmek k1sa f1r1n süresinde yumuşamalar1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Ac1ms1 roka ve limonlu salatayla s1cak dilimler halinde sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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