>HAMUR ISLERI

<Bobrgonzola Armut Pizza

Toplam 1529 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Zor ~575 kcal

Gorgonzola armut pizza, beyaz soslu tabanda armut, mavi peynir, ceviz ve kekik kullanarak kremalle
meyvemsi bir pizza yapar.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 315 ml Su
e 2 gr Kuru maya
12 grTuz
« 2 yemek kasiZeytinyagl
Sos igin
¢ 0.5 su bardagKrema
1 dig Sarlmsak
Uzeri igin
* 180 gr Mozzarella
« 130 gr Gorgonzola
2 adet Armut
* 0.5 su bardagLeviz ici

* 1 yemek kasfiTTaze kekik
* 1 yemek kasBal

Yap¥1

1. Un, su, kuru maya, tuz ve zeytinyaglylgyizde 63 hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru 24 saat buzdolablndaoguk fermente edin.

3. Krema ve ezilmis sarimsgXar§tlrheyaz sos hazlrlayln.

4. Hamuru 4 bezeye aylrima slcakjlnd@ saat bekletin.

5. F1rzvD°C'ye 1sitln.

6. Hamuru aglkrema, mozzarella, gorgonzola, ince armut ve cevizle kaplayln.
7. Pizzalar®-11 dakika pisirin.

8. Kekik ve bal gezdirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI



Armutlarok ince kesmek klsdlrKiiresinde yumusamalarlrshglar.

SERVIS ONERISI

Aclmsika ve limonlu salatayla s1lcakdilimler halinde sunun.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/gorgonzola-armut-pizza



