
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

<U Grandma Pizza
Toplam 1514 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Zor ~580 kcal Açl1k bar1 7/10

Grandma pizza, ince tepsi hamurunu zeytinyağ1yla gevrekleştirip önce peyniri, sonra sar1msakl1 domates 
sosunu ekleyen New York ev usulü pizzad1r.

Malzemeler

Hamur için

• 480 gr Un

• 300 ml Su

• 2 gr Instant maya

• 10 gr Tuz

• 50 ml Zeytinyağ1

Sos için

• 400 gr Domates konservesi

• 3 diş Sar1msak

• 8 yaprak Fesleğen

Üzeri için

• 280 gr Mozzarella peyniri

• 40 gr Parmesan peyniri

Yap1l1ş
1. Un, su, maya ve tuzu kar1şt1r1p yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru zeytinyağl1 kapta buzdolab1nda 24 saat fermente edin.

3. Hamuru yağl1 tepsiye yay1p oda s1cakl1ğ1nda 90 dakika dinlendirin.

4. Domates, sar1msak ve fesleğeni k1sa ezip çiğ sos haz1rlay1n.

5. Mozzarellay1 hamurun üstüne yay1n.

6. Sosu peynirin üstüne kaş1k kaş1k b1rak1p parmesan serpin.

7. Pizzay1 260°C f1r1nda 12-14 dakika kenarlar1 k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Sosu peynirin üstüne parça parça b1rakmak hamurun 1slanmas1n1 önler ve kenarlar1 ç1t1r tutar.

SERVIS  ÖNERISI



Kare kesip yan1nda roka, limon ve zeytinyağl1 salatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/grandma-pizza


