>HAMUR ISLERI

<&fandma Pizza

Toplam 1514 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Zor ~580 kcal Aclllbar17/10

Grandma pizza, ince tepsi hamurunu zeytinyaglylayevreklestirip dnce peyniri, sonra sarlmsaktlbmates
sosunu ekleyen New York ev usulii pizzadlr.

Malzemeler

Hamur igin
* 480 grun
* 300 ml Su
2 gr Instant maya
10 grTuz
* 50 ml Zeytinyagl
Sos igin
* 400 gr Domates konservesi
« 3 dig Sarlmsak
8 yaprak Feslegen

Uzeri igin
» 280 gr Mozzarella peyniri

« 40 gr Parmesan peyniri

YapX1

1. Un, su, maya ve tuzu kar§tlryjmmusak hamur yogurun.

2. Hamuru zeytinyaglkapta buzdolablnd&®4 saat fermente edin.
3. Hamuru yagllepsiye yaylmda slcakjlnd@®0 dakika dinlendirin.
4. Domates, sarlmsakee feslegeni k1lsa&zip ¢ig sos hazlrlayln.

5. Mozzarellayhamurun Ustiine yayln.

6. Sosu peynirin Ustlne kasllkasllblrakiyarmesan serpin.

7. PizzayR60°C flrind-14 dakika kenarlarklzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Sosu peynirin Ustline parca parca blrakmakamurun 1slanmasXmiler ve kenarlarf;1tfutar.

SERVIS ONERISI



Kare kesip yanlndaoka, limon ve zeytinyaglkalatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/grandma-pizza



