>BEBZE YEMEKLERI

XJratin Dauphinois

Toplam 80 dk Haz1rlD0O dk - Pisirme 60 dk 6 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbarb/10

Dauphine boélgesinden ince patates dilimleri, krema ve sarlmsakld1lrlndadifemsi piser.

Malzemeler

¢ 1 kg Patates

2 su bardagKrema
e 1 su bardagisut

* 2 dis Sarlmsak

* 0.3 cay kasfiMuskat

Yap ¥l

1. Patatesleriince dilimleyin.

2. Krema, sit, sarlmsake muskatkargtlrin.

3. Patatesleri tepsiye dizip kremalkarg1lndbkin.

4. 170°C flrlndE dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Patatesleri ince ve esit dilimleyin; tepside aynfanda yumusar.

SERVIS ONERISI

Izgara et yanlndaarnitir olarak servis edin.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/gratin-dauphinois



