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Gravlax, somonu tuz, seker ve dereotuyla bekleterek ipeksi dokulu ve zarif bir iskandinav soguk ballk
hazlrlar.

Malzemeler

* 500 gr Somon fileto
« 2 yemek kas@Iluz
* 1 yemek kasfiSSeker

* 0.5 demet Dereotu

Yap¥1

1. Somon filetonun kllglklaténfizleyip kaglhaviuyla kurulayln.
2. Tuz, seker ve ince klylfmereotunu kargtlrln.

3. Karglnsbmonun her ylzeyine bastlraralstrin.

4. Balfklklcarlpuzdolablnd86-48 saat bekletin.

PUF NOKTASI

Somonu en az 12 saat bekletmek klasik k1lvamrir.

SERVIS ONERISI

ince dilimleyip soduk servis edin, yanindéardalllsos ve cavdar ekmegi verin.

Alerjenler

Deniz wrdnleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/gravlax-iskandinav-usulu



