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Gravlax, somonu tuz, şeker ve dereotuyla bekleterek ipeksi dokulu ve zarif bir İskandinav soğuk bal1k 
haz1rlar.

Malzemeler

• 500 gr Somon fileto

• 2 yemek kaş1ğ1 Tuz

• 1 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 0.5 demet Dereotu

Yap1l1ş
1. Somon filetonun k1lç1klar1n1 temizleyip kağ1t havluyla kurulay1n.

2. Tuz, şeker ve ince k1y1lm1ş dereotunu kar1şt1r1n.

3. Kar1ş1m1 somonun her yüzeyine bast1rarak sürün.

4. Bal1ğ1 s1k1ca sar1p buzdolab1nda 36-48 saat bekletin.

PÜF  NOKTASI

Somonu en az 12 saat bekletmek klasik k1vam1 verir.

SERVIS  ÖNERISI

İnce dilimleyip soğuk servis edin, yan1nda hardall1 sos ve çavdar ekmeği verin.

Alerjenler

Deniz ürünleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/gravlax-iskandinav-usulu


