>ET YEMEKLERI

<Green Chile Bison Burger

Toplam 38 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal

Yagsldizon klymasyesil biber sosu ve eriyen pepper jack peyniriyle gticli ama dengeli bir burger olur.
Eti kurutmamak icin kofte k1sairede yuksek 1slygasirilir.

Malzemeler

Kofte icin
* 560 gr Bizon klymasl
120 gr Dana klymd%20 yagl1)
1 cay kas@TTuz
« 0.5 cay kas@iKarabiber
Sos igin
180 gr Kozlenmis yesil biber
* 3 yemek kasiMayonez
« 1 yemek kasfjdlime suyu

Servisigin
« 4 dilim Pepper jack peyniri
« 4 adet Burger ekmegi

* 4 yaprak Marul
* 0.5 adet Klrmkonfan

YapH¥1
1. Bizon klymas/k dana klymaytz, karabiberle nazikge kargtlrln.

2. Kar§lmdart kofte yaplive pisirmeden dnce 10 dakika sogutun.

3. Kozlenmis yesil biber, mayonez ve lime suyunu kar§tlraralsos hazlrlayln.
4. TavayXok klzdirkdfteleri her ylizt 3 dakika pisirin.

5. Son dakikada pepper jack peynirini koftelerin tsttiinde eritin.

6. Burger ekmeklerini k1zartlmarul, kofte, yesil biber sosu ve klrmknfanla servis edin.

PUF NOKTASI

Bizon eti yagsloldugu icin kofteyi orta pismise yaklrblrakmaldaha sulu sonug verir.

SERVIS ONERISI

K6z mlsMesil salata ve lime dilimleriyle servis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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