>ET YEMEKLERI

<Breen Chile Cheeseburger

Toplam 32 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~585 kcal Aclllbar®/10

Green chile cheeseburger, yiizde 20 yaglHana kofteyi koz yesil biber, cheddar ve k1zarmbrioche ekmekle
New Mexico usuli aclbir burgere gevirir.

Malzemeler

Kofte icin
* 650 gr Dana klymalizde 20 yagll
1.3 tatikas§Tuz
« 0.8 cay kas@iKarabiber
« 0.5 cay kas@ilSarlmsakozu
« 0.5 cay kasf@ilSogan tozu
Uzeri igin
¢ 1 su bardagXKoz yesil chili veya sivri biber
« 4 dilim Cheddar peyniri
Servisigin
* 4 adet Brioche burger ekmegi
* 1 yemek kasfiITereyagl

« 8 dilim Kornigon tursu

YapX1
1. Danaklymaybgurmadan 4 esit kbfteye aylrln.

2. Tuz, karabiber, sarlmsakozu ve sogan tozunu kargtlrln.

3. Kofteleri baharatlaylmrtalarldiafifce bastlrln.

4. Dokum tavayXok slcalhale getirip kofteleri ilk yizi 3 dakika muahurleyin.
5. Kofteleri gevirip cheddar ekleyin ve 3 dakika daha pisirin.

6. Koz yesil biberleri 1s1thripche ekmekleri tereyaglyl&lzartln.

7. Ekmeklere kofte, erimis cheddar, yesil biber ve tursu koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Yesil biberleri siztip kurulamak burger ekmeginin 1slanmasiiler.

SERVIS ONERISI



Kornison tursu, ¢ltpatates ve soguk limonatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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