<PATLILAR

Xpullac

Toplam 28 dk Haz1rlBo dk - Pisirme 8 dk 8 kisilik Kolay ~300 kcal Aclllbar?/10

Gullag yapraklarlnkiitlii serbetle 1slatfatfif Ramazan tatl1sl.

Malzemeler

¢ 10 adet Gullag yapragl
1.5 litre Sut

1.5 su bardagSeker
1 su bardagCeviz

1 yemek kas§ Gl suyu
0.5 su bardagNar

Yap¥1
1. Sutve sekeri 1slghker eriyince gul suyunu ekleyin.
2. Gillag yapraklarirslitle 1slathevizle kat kat dizin.

3. Tatllyduzdolablnd& saat dinlendirip narla servis edin.

PUF NOKTASI

Sit el yakmayacak s1cakllktdmallgok slcalsit yapraklarhamurlastlrir.

SERVIS ONERISI

Nar ve cevizle soguk servis edin.

Alerjenler

Sat Kuruyemis Gluten
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