<CORBALAR

<elUmusghane Sironlu Yogurt Corbasl

Toplam 42 dk Haz1rllld dk - Pisirme 28 dk 5 kisilik Orta ~265 kcal

Gumighane usuli sironlu yogurt gorbaslkuru yufka rulolarlrshrimsakybgurt ve naneli tereyaglylalcak,
tok bir kaseye donusturur.

Malzemeler

3 su bardagXKuru siron
« 2 su bardagIyogurt

* 1 yemek kas@iUn

* 2 dis Sarlmsak

» 2 yemek kasfiITereyagl
¢ 1 tatikas@Kuru nane

« 0.5 cay kas@Tuz

YapX1

1. Yogurt, un, sarlmsakre tuzu purizsiz olana kadar ¢1rpln.
2. Kar§lnilBayla aclpencereye allnl0 dakika kargtlraralpisirin.
3. Kuru sironlarkaselere paylastlrigicakogurtlu corbaylizerine dokin.

4. Tereyaglnd&uru naneyi 1 dakika kopurtip kaselerin Gizerine gezdirin.

PUF NOKTASI

Yogurdu slcalsudan azar azar al§tlrmalkesilmeden klvanverir.

SERVIS ONERISI

Naneli tereyagezdirip slcakaselerde servis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tariffgumushane-sironlu-yogurt-corbasi



