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Gundel palacsinta, cevizli içi ve çikolatal1 sosuyla Budapeşte lokantalar1n1n en tan1nan gösterişli krep 
tatl1lar1ndan biridir.

Malzemeler

Krep için

• 180 gr Un

• 300 ml Süt

• 2 adet Yumurta

İç için

• 1 su bardağ1 Ceviz

• 3 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

Sos için

• 100 gr Bitter çikolata

• 120 ml Krema

Yap1l1ş
1. Un, süt ve yumurtayla ince krep hamuru haz1rlay1n.

2. Krepleri tavada tek tek pişirin.

3. Ceviz ve şekerli içi kreplere sar1n.

4. Çikolata ve kremayla sos yap1p Gundel palacsintay1 servis edin.

PÜF  NOKTASI

Krepleri ince tutmak katlarken iç harc1n eşit dağ1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine s1cak çikolata sosu gezdirerek servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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