<WAVUK YEMEKLERI

HHinanese Chicken Rice

Toplam 110 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 55 dk 5 kisilik Zor ~590 kcal Aclllbard/10

Hainanese chicken rice, pose tavugu zencefilli sarlmsakfilav, salatallke parlak ackosla servis eden
sade ama teknik bir klasiktir.

Malzemeler

Tavuk igin
1.4 kg Butiin tavuk
« 2 tatlkas@TTuz
* 40 gr Zencefil

* 4 dal Taze sogan
Pilav icin

¢ 2.5 su bardaglasmin pirinci

3 su bardagTravuk suyu

« 4 dig Sarlmsak

* 1 yemek kasfilSusam yagl
Servisigin

* 2 adet Salatallk

« 3 yemek kasfilSoya sosu

Sos igin
* 4 adet Acbiber
« 2 yemek kasfjdlime suyu

Yap¥1

1. Tavugu tuzla ovun, zencefil ve taze soganla genis tencereye alln.

2. Ustiinii gececek su ekleyip 35 dakika hafif titresen suda pose edin.

3. Tavugu ¢lkari® dakika dinlendirin, suyunu stizin.

4. Sarlmsgbkusam yaglndd dakika cevirin, ylkanrgJasmin pirincini ekleyin.
5. Tavuk suyunu pirince ekleyip 18 dakika pisirin.

6. Acbiber, lime suyu ve 1 yemek kasfitavuk suyu ekleyip ezip sos yapln.

7. Tavugu parcalaylnpilav, salatallksoya sosu ve ackosla servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu kaynar degil hafif titresen suda pisirmek deriyi dlizgin ve eti sulu tutar.



SERVIS ONERISI

Salatallktaze kisnis ve zencefilli ackosla tabaklayln.

Alerjenler

Soya Susam
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