<CORBALAR

Halaszlé

Toplam 60 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 40 dk 6 kisilik Orta ~214 kcal Aclllbarb/10

Halaszlé, tatisu balfde bol klrmhifierle pisen, Macaristan'da 6zellikle nehir klyllarlrgtailen parlak
renkli bir balllcorbasl1dir.

Malzemeler

« 800 gr Beyaz etli ballk

« 2 adet Sogan

» 2 yemek kasf@iTToz klrmitier
« 1 adet Kapya biber

* 2 adet Domates

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Sogan, kapya biber ve domatesi tencerede yumusayana kadar 10 dakika pisirin.
2. Toz k1rmMiheri ekleyip hemen suyunu vererek ¢orba tabanlrkurun.

3. Kar§lnfl? litre suyla kaynatln.

4. Balllparcalarinéncereye al1{i5-20 dakika pisirin.

5. Tuzu ayarlaylgorbayXklcalservis edin.

PUF NOKTASI

Bal@ekledikten sonra tencereyi sert kargtlrmamaletin daglimasXnier.

SERVIS ONERISI

Yanlndimon dilimleriyle slcalservis edin.

Alerjenler

Deniz wrdnleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/halaszle



