>ET YEMEKLERI

Halifax Donair

Toplam 200 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 65 dk 6 kisilik Orta ~620 kcal Aclllbarn0/10

Halifax donair, baharatldana dénerini yumusak pita, domates, sogan ve tatilsarlmsakglit sosuyla servis
eden Kanada klasigidir.

Malzemeler

* 900 gr Dana klyma

6 adet Pita ekmegi

» 3 adet Domates

2 adet Kuru sogan

* 2 tatlkasf@iISarimsakozu
¢ 1 tatikas@K1lrmiai biber
1 cay kas@iKimyon

« 1 cay kasfiKekik

* 1 su bardaglyogunlast1rlinslit
» 3 yemek kasISirke

* 3 dis Sarlmsak

¢ 1.5 tatikas@Tluz

« 1 cay kasfiKarabiber

YapH1

1. Dana klymasarlmsakozu, klrmla biber, kimyon, kekik, tuz ve karabiberi 8 dakika yogurun.
2. Eti s1kir rulo yap1d80°C flrlndiD dakika pisirin.

3. Eti 45 dakika dinlendirip ince dilimleyin.

4. Yogunlastlrlgslit, sirke ve ezilmis sarlmsgX1lrpHos yapln.

5. Domates ve kuru soganince dograyln.

6. Pita ekmegini 1sl&tmlilimleri, domates, sogan ve sosla doldurun.

PUF NOKTASI

Eti flrindaonra sogutup ince dilimlemek donair dokusunu s1kf& dizgtn yapar.

SERVIS ONERISI

Pita icinde domates, sogan ve bol sarlmsakgbsla s1calservis edin.



Alerjenler

Gluten Sut
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