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</ Halifax Donair
Toplam 200 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 65 dk 6 kişilik Orta ~620 kcal Açl1k bar1 10/10

Halifax donair, baharatl1 dana dönerini yumuşak pita, domates, soğan ve tatl1 sar1msakl1 süt sosuyla servis 
eden Kanada klasiğidir.

Malzemeler

• 900 gr Dana k1yma

• 6 adet Pita ekmeği

• 3 adet Domates

• 2 adet Kuru soğan

• 2 tatl1 kaş1ğ1 Sar1msak tozu

• 1 tatl1 kaş1ğ1 K1rm1z1 toz biber

• 1 çay kaş1ğ1 Kimyon

• 1 çay kaş1ğ1 Kekik

• 1 su bardağ1 Yoğunlaşt1r1lm1ş süt

• 3 yemek kaş1ğ1 Sirke

• 3 diş Sar1msak

• 1.5 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Dana k1yma, sar1msak tozu, k1rm1z1 toz biber, kimyon, kekik, tuz ve karabiberi 8 dakika yoğurun.

2. Eti s1k1 bir rulo yap1p 180°C f1r1nda 60 dakika pişirin.

3. Eti 45 dakika dinlendirip ince dilimleyin.

4. Yoğunlaşt1r1lm1ş süt, sirke ve ezilmiş sar1msağ1 ç1rp1p sos yap1n.

5. Domates ve kuru soğan1 ince doğray1n.

6. Pita ekmeğini 1s1t1p et dilimleri, domates, soğan ve sosla doldurun.

PÜF  NOKTASI

Eti f1r1ndan sonra soğutup ince dilimlemek donair dokusunu s1k1 ve düzgün yapar.

SERVIS  ÖNERISI

Pita içinde domates, soğan ve bol sar1msakl1 sosla s1cak servis edin.



Alerjenler

Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/halifax-donair


