<PATLILAR

4tplo-Halo

Toplam 25 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~362 kcal

Halo-halo, tatl¥asulye, jole, meyve, tras buz, sit, ube ve leche flan katmanlarlyldazirlanarserin Filipin
tatllsld1lr.

Malzemeler

Katman igin
¢ 0.5 su bardagTTatlk1rmfadulye
* 0.5 su bardagNata de coco
¢ 0.5 su bardagXKaong seker palmiyesi
¢ 0.5 su bardagIratljackfruit
¢ 0.5 su bardagIratisaba muz

« 0.3 su bardagMacapuno hindistan cevizi

Buz ve sitigin
4 su bardagIras buz
« 1 su bardagEvapore siit
Uzeri igin
« 4 yemek kasilUbe halaya
* 4 dilim Yumurtalleche flan
* 4 top Ube dondurma
* 4 tatlkas@Piring patlagl

YapH¥1

1. Servis bardaklarlngiitt ve tatlkatmanlar20 dakika buzdolablndaogutun.

2. Her bardaga tatl¥asulye, nata de coco, kaong, jackfruit, saba muz ve macapunodan katmanlar koyun.
3. Bardaklartras buzla doldurun ve buzu hafifce bastlrin.

4. Evapore sutl buzun tstiinden yavasca gezdirin.

5. Ube halaya, leche flan ve ube dondurmaylepeye yerlestirin.

6. Piring patlagserpin ve erimeden hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Buzun erimemesi i¢in bardaklardve tim katmanlarkervis 6ncesi sogutun.

SERVIS ONERISI



Uzun kaslklakargtlrigmen yenmesiicin soguk bardaklarda servis edin.

Alerjenler

Sat Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/halo-halo



