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>T Hamburg Labskaus
Toplam 55 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 35 dk 4 kişilik Kolay ~620 kcal Açl1k bar1 10/10

Labskaus, konserve dana eti, patates, pancar, soğan ve tereyağ1n1 ezip yumurta, turşu ve ringa bal1ğ1yla 
sunan Hamburg denizci yemeğidir.

Malzemeler

• 400 gr Konserve dana eti

• 800 gr Patates

• 250 gr Pancar turşusu

• 1 adet Kuru soğan

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 4 adet Yumurta

• 6 adet Kornişon turşu

• 4 fileto Ringa bal1ğ1 turşusu

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Patatesleri iri doğray1p 20 dakika haşlay1n.

2. Soğan1 tereyağ1nda 5 dakika yumuşat1n.

3. Konserve dana eti ve doğranm1ş pancar turşusunu ekleyip 5 dakika 1s1t1n.

4. Patatesleri süzüp etli pancarl1 kar1ş1mla ezin.

5. Tuz ve karabiberle 4 dakika kar1şt1rarak 1s1t1n.

6. Yumurtalar1 ayr1 tavada 3 dakika sahanda pişirin.

7. Labskausu yumurta, kornişon turşu ve ringa bal1ğ1 turşusuyla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi s1cakken ezmek labskausun pürüzsüz pembe dokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne sahanda yumurta koyup kornişon ve ringa bal1ğ1yla servis edin.

Alerjenler

Yumurta Deniz ürünleri Süt
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