>ET YEMEKLERI

Hamburg Labskaus

Toplam 55 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Kolay ~620 kcal Aclllbarn0/10

Labskaus, konserve dana eti, patates, pancar, sogan ve tereyaglrezip yumurta, tursu ve ringa balflyla
sunan Hamburg denizci yemegidir.

Malzemeler

* 400 gr Konserve dana eti
* 800 gr Patates

« 250 gr Pancar tursusu

1 adet Kuru sogan

» 3 yemek kasfiITereyagl

* 4 adet Yumurta

* 6 adet Kornison tursu

« 4 fileto Ringa balfjtursusu
« 1 tatlkas@Tuz

* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1l
1. Patatesleriiri dogray1/20 dakika haslay1n.

2. Sogantereyaglndd& dakika yumusatln.

3. Konserve dana eti ve dogranm§ pancar tursusunu ekleyip 5 dakika 1s1t1n.
4. Patatesleri sizup etli pancarlkar§lmliazin.

5. Tuz ve karabiberle 4 dakika kargtlrarak s1tln.

6. Yumurtalarlyrtavada 3 dakika sahanda pisirin.

7. Labskausu yumurta, kornison tursu ve ringa bal@tursusuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Patatesi s1lcakkerezmek labskausun purlizsiiz pembe dokusunu korur.

SERVIS ONERISI

Ustline sahanda yumurta koyup kornison ve ringa bal§lylaervis edin.

Alerjenler

Yumurta Deniz Grtnleri Sut
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