<MAKARNA & PILAV

Hamsili Taze Bezelye Pilavl

Toplam 34 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~288 kcal AclllbarZ7/10

Samsun usuli hamsili taze bezelye pilavlpirinci bezelye ve hamsiyle bulusturarak tane tane, deniz kokulu
ve bahar sofralarlnaiygun bir tabak yapar.

Malzemeler

* 250 gr Hamsi fileto

¢ 1.5 su bardagPiring

1 su bardagTraze bezelye
« 1 adet Sogan

2.5 su bardagSu

Yap¥1

1. Soganince dograylnpirinci ylkayXwizin.

2. Soganlencerede yumusatlnpiring ve bezelyeyi ekleyin.

3. Suyu dokip pilavklsHteste 12 dakika pisirmeye baslayln.
4. Hamsi filetolarlnikste dizip pilavb-8 dakika daha pisirin.

5. Pilavll0 dakika demlendirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamsiyi pilavlrson 8 dakikaslndaklemek daglimadarkalmaslngardlneder.

SERVIS ONERISI

Taze limon ve roka ile sogumadan masaya gotirin, yanlndlfatates eslik etsin.

Alerjenler

Deniz trtnleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/hamsili-taze-bezelye-pilavi-samsun-usulu



