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<\ Hanoi Bun Cha Kasesi
Toplam 48 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~560 kcal

Bun cha, 1zgara köfteleri pirinç eriştesi, taze otlar ve bal1k soslu tatl1 ekşi sosla buluşturan Hanoi sokak 
tabağ1d1r.

Malzemeler

• 500 gr Dana k1yma

• 300 gr Pirinç eriştesi

• 4 yemek kaş1ğ1 Bal1k sosu

• 3 yemek kaş1ğ1 Lime suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 1 adet Marul

• 0.5 demet Nane

• 0.5 demet Kişniş

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. K1yma, az bal1k sosu, şeker ve karabiberle küçük köfteler yap1n.

2. Köfteleri 1zgara tavada 8-10 dakika pişirin.

3. Pirinç eriştesini s1cak suda 6 dakika yumuşat1n.

4. Bal1k sosu, lime, şeker ve s1cak suyla sos haz1rlay1n.

5. Erişte, köfte, otlar ve sosu kaselerde birleştirin.

PÜF  NOKTASI

Köfteleri ince yapmak 1zgarada d1ş1 k1zar1rken içinin çabuk pişmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Nane, kişniş, marul ve lime ile kaselerde servis edin.
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