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Hanoi Bun Cha Kasesi

Toplam 48 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~560 kcal

Bun cha, 1zgar&ofteleri piring eristesi, taze otlar ve balllsoslu tatl®eksi sosla bulusturan Hanoi sokak
tabagldir.

Malzemeler

* 500 gr Dana klyma

* 300 gr Piring eristesi

* 4 yemek kasf@iBalllsosu
* 3 yemek kagfiLime suyu
» 2 yemek kasfSeker

* 1 adet Marul

* 0.5 demet Nane

0.5 demet Kisnis

* 1 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. Klymaaz balllsosu, seker ve karabiberle kiiguk kofteler yapln.
2. Kofteleri 1zgaraavada 8-10 dakika pisirin.

3. Piring eristesini slcalksuda 6 dakika yumusatln.

4. Balllsosu, lime, seker ve slcalsuyla sos hazlrlayln.

5. Eriste, kofte, otlar ve sosu kaselerde birlestirin.

PUF NOKTASI

Kofteleri ince yapmak 1zgaradal§kl1zarlrkeginin cabuk pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Nane, kisnis, marul ve lime ile kaselerde servis edin.

Alerjenler

Deniz urtnleri
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