<MAKARNA & PILAV

Hanoi Limon Otlu Tavuk Bun

Toplam 34 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Kolay ~365 kcal

Vietnam usuli limon otlu tavuk bun, piring eristesini 1zgardavuk, taze otlar ve balllsoslu sosla ferah bir
kaseye taslr.

Malzemeler
« 250 gr Piring eristesi
* 450 gr Tavuk gogsu
« 2 dal Limon otu
* 2 yemek kasfiBalllsosu
¢ 0.3 demet Taze nane

¢ 1 adet Havug

Yap¥1

1. Tavugu ince dilimleyip limon otu ve balllsosuyla ovun.
2. Tavugu 15 dakika buzdolablndalinlendirin.

3. Piring erigtesini 5 dakika slcalsuda yumusatlsizin.
4. Tavugu tavada toplam 8-10 dakika pisirin.

5. Erigteyi tavuk, nane ve rendelenmis havucla kaseleyin.

PUF NOKTASI

Eristeyi soguk sudan gecirmek kasede yapgmaslridhler.

SERVIS ONERISI

Lime ve acbiberle 1lHervis edin.
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