<CORBALAR

Hanoi Pho Bo

Toplam 210 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 180 dk 6 kisilik Zor ~410 kcal AclllbarB/10

Pho bo, ylldBnason, tar¢glnzencefil ve balllsosuyla kokuland1lrlet suyunda piring eristesi ve ince dana
eti sunan Vietnam ¢orbas1d1lr.

Malzemeler

¢ 1.5 kg Dana kemik

« 400 gr Dana antrikot

* 400 gr Piring eristesi

« 2 adet Sogan

« 80 gr Zencefil

* 4 adet Y1lldBnason

1 cubuk Targln

* 4 yemek kas@Balllsosu

« 2 su bardagFasulye filizi

YapH¥1

1. Dana kemikleri 10 dakika kaynatlguyunu dokin ve kemikleri durulayln.
2. Sogan ve zencefili ocakta kozleyin.

3. Kemik, kdz sodan, zencefil, anason ve tar¢1rl5 saat k1sHteste kaynatln.
4. Etsuyunu suzip balllsosu ve tuzla tatland1rin.

5. Piring erigtesini 6 dakika slcalsuda yumusatln.

6. Antrikotu cok ince dilimleyip kaselere paylastlrln.

7. Kaynar et suyunu etin Usttine dokup filiz, lime ve otlarla servis edin.

PUF NOKTASI

Sogan ve zencefili kdzlemek et suyuna isli ve tatlbir taban verir.

SERVIS ONERISI

Feslegen, lime, filiz ve chili ile kaseleri sofrada tamamlayln.

Alerjenler

Deniz Urdnleri
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