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<\ Hanoi Tavuklu Pho
Toplam 100 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 75 dk 4 kişilik Orta ~430 kcal

Vietnam tavuklu pho, zencefil ve baharatla kokuland1r1lm1ş tavuk suyunu pirinç noodle, tavuk ve taze otlarla 
servis eder.

Malzemeler

• 800 gr Tavuk but

• 300 gr Pirinç noodle

• 1 adet Soğan

• 40 gr Zencefil

• 2 adet Y1ld1z anason

• 1 çubuk Tarç1n

• 2 adet Lime

• 0.3 demet Taze kişniş

Yap1l1ş
1. Soğan ve zencefili ocakta közleyip tencereye al1n.

2. Tavuk, baharatlar ve suyu ekleyip 60 dakika kaynat1n.

3. Tavuğu ç1kar1p didikleyin, suyu süzün.

4. Pirinç noodle1 s1cak suda 8 dakika yumuşat1n.

5. Noodle, tavuk ve s1cak suyu otlarla kaselere paylaşt1r1n.

PÜF  NOKTASI

Soğan ve zencefili közlemek pho suyuna derin ve temiz aroma verir.

SERVIS  ÖNERISI

Fesleğen, lime ve filizlerle çok s1cak servis edin.
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