<CORBALAR

Hanoi Tavuklu Pho

Toplam 100 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 75 dk 4 kisilik Orta ~430 kcal

Vietnam tavuklu pho, zencefil ve baharatla kokuland1rliwdvuk suyunu piring noodle, tavuk ve taze otlarla
servis eder.

Malzemeler

« 800 gr Tavuk but

« 300 gr Pirin¢ noodle
« 1 adet Sogan

« 40 gr Zencefil

¢ 2 adet YlldBnason
¢ 1 cubuk Targln

2 adet Lime

« 0.3 demet Taze kisnis

Yap¥1

1. Sogan ve zencefili ocakta kdzleyip tencereye alln.

2. Tavuk, baharatlar ve suyu ekleyip 60 dakika kaynatln.
3. Tavugu ¢lkarXpdikleyin, suyu stzin.

4. Piring noodlek1calsuda 8 dakika yumusatin.

5. Noodle, tavuk ve slcalsuyu otlarla kaselere paylastirln.

PUF NOKTASI

Sogan ve zencefili kdzlemek pho suyuna derin ve temiz aroma verir.

SERVIS ONERISI

Feslegen, lime ve filizlerle cok s1calservis edin.
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