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<s Hanoi Taze Otlu Pirinç Kağ1d1 Omleti
Toplam 22 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 10 dk 2 kişilik Kolay ~260 kcal

Vietnam usulü taze otlu pirinç kağ1d1 omleti, ç1t1r pirinç kağ1d1 üzerinde yumurta, taze soğan ve bal1k sosuyla 
h1zl1 bir sokak kahvalt1s1 haz1rlar.

Malzemeler

• 4 adet Pirinç kağ1d1

• 4 adet Yumurta

• 3 dal Taze soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Bal1k sosu

• 0.3 demet Kişniş

Yap1l1ş
1. Taze soğan ve kişnişi ince k1y1n.

2. Pirinç kağ1d1n1 kuru tavaya al1p üstüne yumurta k1r1n.

3. Bal1k sosu ve otlar1 ekleyip yumurtay1 yay1n.

4. Her omleti 3-4 dakika ç1t1r taban oluşana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Pirinç kağ1d1n1 1slatmadan kullanmak ç1t1r taban verir.

SERVIS  ÖNERISI

Lime ve ac1 sosla s1cak servis edin.

Alerjenler

Yumurta Deniz ürünleri
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