<CORBALAR

$anoi Zencefilli Kabak Corbasl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~205 kcal

Vietnam usulil zencefilli kabak ¢orbaslbal kabaglrrencefil, piring ve hafif balllsosuyla ipeksi, slcalbir
kaseye donusturr.

Malzemeler

* 600 gr Bal kabag1l

0.3 su bardagPiring

« 1 tatlkas@ Zencefil

* 1 yemek kasfiBalllsosu
« 2 dal Taze sogan

* 4 su bardagSebze suyu

Yap¥1

1. Zencefili tencerede 1 dakika kokusu ¢lkan&adar cevirin.
2. Bal kabag1lpiring ve sebze suyunu ekleyin.

3. Corbay20 dakika bal kabaglyumusayana kadar pisirin.
4. Blenderdan gecirip balllsosuyla lezzetini ayarlayln.

5. Taze soganla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci az miktarda eklemek ¢corbaykrema kullanmadan koyulast1rlr.

SERVIS ONERISI

Taze sogan ve lime ile slcalservis edin.

Alerjenler

Deniz wrdnleri
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