>HAMUR ISLERI

HHpardal Soslu Tavuk Pie Tepsi

Toplam 42 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Orta ~292 kcal

ingiltere usulii hardal soslu tavuk pie tepsi, tavuk parcalariiardallic harg ve hamurla bulusturarak zengin,
flrkokulu bir ana yemek yapar.

Malzemeler

* 6 adet Milfoy hamuru
* 400 gr Tavuk gogsu
» 2 yemek kasf@iHardal sosu

0.5 su bardagKrema

YapH¥1

1. Milfdy hamuru malzemesini tezgaha allpg harckargtlrin.

2. Tavuk gogsu ve Tavuk gogsu malzemelerini ice kargtlrin.

3. Tavuk gégsu i¢ harclifamurun ortaslnaaylkenarlarlkhpatln.
4. Milfoy hamurullyemegi 190°C f1lrindD-24 dakika pigirin.

5. Tavuk gogsi piser pismez slcalservis edin.

PUF NOKTASI

ic harc dakika daha cevirip kas@jlrarkaslndce kaplayacak klvamagetirmek pie dilimlenirken akmasinil
onler.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, yanlnddezelye ve patates plresi sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Sut Hardal
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