<PATLILAR

Hharire Tatllsl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 8 kisilik Kolay ~184 kcal Aclllbarn/10

Mardin usull harire, pekmezli ve nisastallyaplsimlizle tamamlayan, sogudukca dilimlenen eski bir
Guneydogu tatlls1d1r.

Malzemeler

« 1 su bardagXJziim pekmezi
* 3 su bardagSu

* 4 yemek kasiNisasta

0.5 su bardagXeviz

Yap¥1
1. Pekmez, su ve nisastaylencerede ¢lrpln.
2. Kar§lnkbyulasana kadar 12 dakika pisirin.

3. Harireyi kallballsogutun, cevizle servis edin.

PUF NOKTASI

Karglnslirekli clrpmakiisastanlrencerede topak kalmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Uzerine ince cekilmis ceviz serperek soduk servis edin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/harire-tatlisi-mardin-usulu



