>ET YEMEKLERI

HarissalKuzu Kofte Burger

Toplam 39 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~590 kcal Aclllbar®/10

Harissalkuzu kéfte burger, baharatlkuzu kéftesini yogurtlu nane sosu, sumaklkogan ve klzarratkmekle
birlestirir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Kuzu klyma
» 2 yemek kasfiHarissa ezmesi
1 cay kas@iKimyon
« 1 tatikas@Tuz
« 0.5 cay kas@iKarabiber
* 0.3 demet Maydanoz

Sos igin

¢ 0.8 su bardagStizme yogurt

8 yaprak Nane

* 1 yemek kasfilLimon suyu
Servis i¢in

« 4 adet Burger ekmegi

e 1 adet KlIrmknfjan

* 1 cay kas@ilSumak

YapH¥1

1. Kuzu klymaharissa ezmesi, kimyon, tuz, karabiber ve ince klylfmiaydanozu nazik¢e kartlrln.
2. HarcH kofteye aylriptalarlrfafifce bastlrin.

3. Slzme yogurt, ince klylimhne ve limon suyunu ¢lrpHos hazlrlayln.

4. Klrmbofanince dograylsumakla ovun.

5. DoOkum tavayXok slcalkhale getirip kofteleri her yizu 3 ile 4 dakika pisirin.

6. Burger ekmeklerini kesik ytizlerinden 1 dakika k1zartln.

7. Ekmeklere yodurt sos, kuzu kofte ve sumaklksogan koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Kuzu kofteyi fazla yogurmadan sekillendirmek burgerin daha sulu kalmasZlrshdlar.



SERVIS ONERISI

Sumaklkogan, kéz biber ve ¢ltpatatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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