<PATLILAR

$dyon HagshaglJArmut Tatl1s1

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~154 kcal Aclllbarn/10

Afyon hashaslirmut tatilsarmudu hashas ve bal ile firlnlayard& Ege tatlllarlmaeyvemsi, yumusak ve
hafif ¢c1t1hitldon ekler.

Malzemeler
* 4 adet Armut
« 2 yemek kas@iHashas
» 2 yemek kasfiBal
0.3 gay kasfjITar¢cin

YapH¥1

1. Armutlarsoyup ortadan ikiye dikkatlice boltn.
2. Balve tar¢liklicik kasede kar§tlrin.

3. Armutlar¥lrkablnalizip hashas serpin.

4. Uzerine hazirlag1nballkar§1lngezdirin.

5. Tatl1yiBO°C f1rindaB8-20 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Armutlaryarlnsertlikte segcmek flrlndtaglimadampismelerini saglar.

SERVIS ONERISI

Ustiine bir parca f1stiézu veya ince tar¢lmgezdirip porselen tabakta servis yapln.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/hashasli-armut-tatlisi-afyon-usulu



