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<K Manisa Haşhaşl1 Limonlu Kek
Toplam 45 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 30 dk 8 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 2/10

Manisa haşhaşl1 limonlu kek, limon kabuklu hamuru haşhaşla f1r1nlayarak çay saatine hafif taneli ve ferah 
bir dilim b1rak1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 3 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Süt

• 2 yemek kaş1ğ1 Haşhaş

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon kabuğu rendesi

Yap1l1ş
1. Yumurta, süt ve unu ç1rp1n.

2. Haşhaş ve limon kabuğunu ekleyin.

3. 180°C f1r1nda 30 dakika pişirip dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Limon kabuğunu şekerle önce ovmak aroman1n hamura daha iyi yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip oda s1cakl1ğ1nda sunun, yan1nda çay ya da kahve verin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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