
< s K A H VA LT I L I K L A R

>^ Kütahya Haşhaşl1 Mercimek Krep
Toplam 34 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Orta ~244 kcal Açl1k bar1 7/10

Kütahya haşhaşl1 mercimek krep, mercimekli içi haşhaş aromal1 ince kreplerle buluşturarak tok bir kahvalt1 
tabağ1 kurar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Un

• 1 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Süt

• 2 yemek kaş1ğ1 Haşhaş ezmesi

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş yeşil mercimek

Yap1l1ş
1. Krep hamurunu haz1rlay1n.

2. Krepleri toplam 8 dakika pişirin.

3. Mercimekli içle doldurup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Krep hamurunu 10 dakika bekletmek tavada daha dengeli yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na közlenmiş biber, salatal1k turşusu ve s1cak çörek dilimleriyle serpintisiz sunum kurun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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