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HbashaglTahinli Revani Kup

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~242 kcal

Afyon usult hashasltahinli revani kup, revani pargalarlndhin ve haghaslkremaile bulusturarak yumusak,
yogun ve kucik porsiyonluk bir tatllyapar.

Malzemeler
* 2 adet Revani
* 3 yemek kasfjIrahin
* 1 yemek kasiHashas

e 1 su bardagKrema

YapH¥1

1. Revanileri kiiguk kupler halinde kesin.

2. Krema ve tahini purlzsiz olana kadar kar§tlrin.

3. Kup bardaklara revani ve tahinli kremayXat kat yerlestirin.
4. Hashaslatllniistiine bolca serpin.

5. Tatllybguk olarak bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Revaniyi 2 santimlik kiipler halinde kesmek kup i¢cinde katman hissini korur.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline tahin gezdirip hashas serperek sunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut Susam
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