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Haside tatl1s1, kavrulmuş unun pekmezli şerbetle toparland1ğ1 ve cevizle bitirilen eski usul bir Anadolu 
kaş1ğ1d1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Un

• 90 gr Tereyağ1

• 0.8 su bardağ1 Üzüm pekmezi

• 1.5 su bardağ1 Su

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

Yap1l1ş
1. Tereyağ1nda unu 6-8 dakika kokusu belirginleşene kadar kavurun.

2. Pekmez ve suyu ayr1 kapta tamamen kar1şana kadar ç1rp1n.

3. S1v1 kar1ş1m1 kavrulan una azar azar ekleyip topak b1rakmadan kar1şt1r1n.

4. Hasideyi parlak ve koyu k1vam alana kadar 4-5 dakika pişirin.

5. Tatl1y1 ceviz serperek 1l1k halde kaselere paylaşt1r1n.

PÜF  NOKTASI

Un kokusu tamamen gidene kadar kavurmak tatl1n1n hamurumsu kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine ceviz serperek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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