<PATLILAR

+taside Tatllsl

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar?/10

Haside tatl1skavrulmus unun pekmezli serbetle toparland@ve cevizle bitirilen eski usul bir Anadolu
kas@1d1lr.

Malzemeler

e 1 su bardagln

* 90 gr Tereyagl

+ 0.8 su bardagJziim pekmezi
e 1.5 su bardagSu

* 0.5 su bardagLeviz

Yap¥1

1. Tereyaglndaunu 6-8 dakika kokusu belirginlesene kadar kavurun.

2. Pekmez ve suyu ayrkapta tamamen kargana kadar ¢1rpln.

3. Slkarglnkavrulan una azar azar ekleyip topak blrakmadarkargtlrin.
4. Hasideyi parlak ve koyu klvanmalana kadar 4-5 dakika pisirin.

5. Tatllykviz serperek 1ltialde kaselere paylastlrin.

PUF NOKTASI

Un kokusu tamamen gidene kadar kavurmak tatllntramurumsu kalmas2lrihler.

SERVIS ONERISI

Uzerine ceviz serperek 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/haside-tatlisi



