<PATLILAR

+taslKlnefe

Toplam 60 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Zor ~430 kcal Aclllbar?/10

Hatay kinefe tepsilerinde kadaylince haslgibi orillr, peynir eriyince uzayan bir katman verir.

Malzemeler

* 500 gr Tel kaday1f

« 350 gr Kiinefe peyniri
« 180 gr Tereyagl

* 500 gr Seker

* 80 gr Antep f1gj1

Yap ¥l
1. Kadaylféreyaglyldharmanlaylpepsiye bastlrin.
2. Peyniri yerlestirip Ustinl kaday1fl&apatl1n.

3. Ocakta cevirerek 25 dakika pisirin, slcalserbetle bulusturun.

PUF NOKTASI

Kaday1fépsiye ince ve esit bastlrlalt ylizey tek parca klzarlr.

SERVIS ONERISI

Antep f1give kaymakla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/hasir-kunefe



