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>W Hasselback Pancar Salatas1
Toplam 42 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 28 dk 4 kişilik Orta ~126 kcal Açl1k bar1 3/10

Hasselback pancar salatas1, ince yar1kl1 pancar1 f1r1nlay1p dereotuyla tamamlayarak tatl1 topraks1 ve ş1k bir İsveç 
salatas1 sunar.

Malzemeler

• 4 adet Pancar

• 0.3 demet Dereotu

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Elma sirkesi

Yap1l1ş
1. Pancarlar1 soyup alt kisimlarini düzleyin, tamamen kesmeden ince araliklarla dilimleyin.

2. Pancarlar1 zeytinyağ1n1n yar1s1 ile yağlay1p 200°C f1r1nda 40 dakika pişirin.

3. F1r1ndan al1p dilim aralarina elma sirkesi ve kalan zeytinyağ1n1 gezdirin.

4. Pancarlar1 10 dakika daha yumuşayana kadar yeniden f1r1nlay1n.

5. Dereotu serpip 1l1k ya da soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pancarlar1 dipten kesmemek hasselback formunun f1r1nda aç1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Serin servis edin, üstüne dereotu serpip yan1nda yoğurtlu dip sunun.
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