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>T Hasselback Potatis
Toplam 67 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 55 dk 4 kişilik Kolay ~220 kcal Açl1k bar1 5/10

İnce aral1kl1 kesilmiş patatesler f1r1nda d1ş1 ç1t1r, içi yumuşak kalarak başl1 baş1na bir tabak haline gelir.

Malzemeler

• 4 adet Büyük patates

• 40 gr Tereyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 demet Dereotu

Yap1l1ş
1. Patatesleri alt1n1 kesmeden ince ince dilimleyin.

2. Tereyağ1 ve zeytinyağ1n1 eritip patateslerin aralar1na f1rça ile sürün.

3. Patatesleri tepsiye dizip 200°C f1r1na verin.

4. Patatesleri d1ş1 k1zar1p içi yumuşayana kadar 50-60 dakika pişirin.

5. Dereotunu k1y1p s1cak patateslerin üstüne serperek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi alt1na iki kaş1k sap1 koyup keserseniz b1çağ1 dibe kadar indirmezsiniz.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne dereotu ve yoğurtlu sos ekleyerek servis edin.

Alerjenler

Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/hasselback-potatis


