
< • AT I Ş T I R M A L I K L A R

>T Hasselback Potatoes
Toplam 55 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 45 dk 4 kişilik Kolay ~166 kcal Açl1k bar1 3/10

Hasselback potatoes, patatesi ince yar1klarla f1r1nlayarak d1ş1 ç1t1r, içi yumuşak bir İskandinav garnitürüne 
dönüştürür.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 30 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Patatesleri alt1na kadar inmeden dilimleyin.

2. Tereyağ1 sürüp baharatlay1n.

3. Patatesleri 200°C f1r1nda 45 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kesikleri alta kadar indirmemek patatesin formunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine taze soğan halkalar1 ve ince k1y1lm1ş maydanozla renk katarak tabağ1 tamamlay1n.

Alerjenler

Süt
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