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Hhasude

Toplam 20 dk Haz1rlBdk - Pisirme 12 dk 5 kisilik Kolay ~182 kcal Aclllbar?/10

Erzincan hasude, nisastalsutli tabanlereyaglylaamamlayarak parlak ytzeyli, yumusak ve kaslklgenilen
bir ev tatllslinar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 3yemek kasiM1shisastasl
0.5 su bardagSeker

* 20 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Sut, mlshisastaslve sekeri tencerede topak kalmayana kadar ¢1lrpln.
2. Karismi orta ateste surekli kar§tlraral8-10 dakika koyulastlrln.

3. Tereyaglralyrtavada eritip kokusu ¢lkan&adar 1 dakika 1s1tln.

R

Hasudeyi kaselere paylastlrifstiine erimis tereyaglrgezdirin.

5. Tatllyh az 45 dakika sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Nisastaykoguk sutte agmak pilrtzsiz klvanelde etmeyi kolaylastlrir.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, Ustline ceviz serperek kic¢ik kaselerde sunun.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/hasude-erzincan-usulu



