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Erzurum hasutas1, un ve tereyağ1n1n şerbetle bağland1ğ1, Doğu Anadolu'da özellikle k1ş günlerinde yap1lan 
s1cak bir kaş1k tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 0.5 su bardağ1 Un

• 50 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 1.5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Unu tereyağ1nda 4 dakika kavurun.

2. Şekerli suyu ekleyip kar1şt1rarak koyulaşt1r1n.

3. Hasutay1 kaselere al1p s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Unu aç1k kahve renk alana dek yaklaş1k 4 dakika kavurmak en dengeli lezzeti verir.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük kaselerde s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/hasuta-erzurum-usulu


