>HAMUR ISLERI

Hatay Biberli Ekmek

Toplam 75 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 18 dk 8 kisilik Orta ~240 kcal Aclllbarb/10

Biberli ekmek, mayalhamurun Ustline salca, biber, sogan, susam, ¢cokelek ve baharatlhar¢ surtlerek
pisen Antakya lezzetidir.

Malzemeler

* 4.5 su bardagln

e 1 su bardaglllisit

e 1 su bardaglllisu

* 1 paket Kuru maya

* 0.5 su bardagZeytinyagl

« 2 yemek kasf@Biber salgasl
« 1 adet Kapya biber

¢ 1 adet Sogan

« 1 su bardagXCokelek

» 2 yemek kasfilSusam

YapH¥1l

1. Sit, su, maya ve sekeri kar§tlr¥pdakika kopurtin.

2. Un, tuz ve zeytinyaglylayumusak hamur yogurun.

3. Hamuru 35 dakika mayalandlrln.

4. Sogan, kapya biber, salca, ¢okelek, susam ve baharatkargtlrin.
5. Hamuru kicik bezelere aylripce yuvarlaklar agln.

6. Ust harchamurlara yaylrve kenarlarfacliblrakin.

7. Biberli ekmekleri 200°C f1rlnd#b-18 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Ust harcXok sulu blrakmamakamurun ortaslnigig kalmasirihler.

SERVIS ONERISI

Cay, zeytin ve s6gus sebzelerle kahvaltlya da ara s1calolarak sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Susam
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